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TORREDEROS

DATOS TECNICOS

Origen: Torrederos Frizz es un producto elaborado al 100% con
uva Verdejo; una uva seleccionada en base a una maduracion
especifica en campo para conseguir unos niveles de azlcares
reductores (grado alcohélico) y de acidez equilibrados. El origen
de la uva se encuentra en el entorno de la localidad de Toro,
provincia de Zamora. Este producto no estd amparado dentro de
ninguna D.O.

Variedad: 100% Verdejo.

Suelos: Tierra parda rica en oligoelementos del tipo calcio y
magnesio, con mucha concentracion de canto aluvial (tierra muy
pedregosa)

Vendimia: La vendimia, mecanizaday nocturna, tiene lugar a
mediados de septiembre.

Elaboracion: Todo el proceso de fermentacion se lleva a cabo en
depositos autoclave (depdsito isobdrico que no permite la pérdida
de CO2 durante la fermentacion) con levaduras seleccionadas por
nosotros y temperatura controlada (16°C).

La fermentacion se paraliza cuando llega a los 5.5 grados
alcohdlicos y durante la ralentizacion de la misma, el grado final
alcanza los 6 grados de alcohol. Un punto clave y dificil de realizar
por medios naturales, tal y como se hace en el Torrederos Frizz
(con la adicién de sulfuroso y bajada de temperatura).

Lo clarificamos con bentonita, lo estabilizamos por frio y lo
filtramos (por 0,45 micras absolutas para eliminar cualquier
microorganismo).

El embotellado se realiza en una embotelladora Isobarica para
no perder la presion de CO2 que tanto nos ha costado mantener
durante todo el proceso.

DATOS ANALITICOS

Grado alcohdlico: 6,1 % Vol.

Acidez total: 6,9 g/I 4cido tartarico.

pH: 3,35.

Acidez volatil: 0,86 g/l 4cido acético.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Fase visual: tonos verdosos con matices acerados y presencia de
un fino perlado.

Fase olfativa: aromas varietales tipicos del Verdejo sobre un
fondo fresco con matices a hierbabuena.

Fase gustativa: fresco, muy expresivo, recordando a lo que olia en
la nariz y con un carbénico muy fino y elegante.
RECOMENDACIONES

Temperatura de servicio: 4°C.

Maridaje: Ideal para el aperitivo o cualquier momento del dia.
Acompana perfectamente a postres de frutas y chocolate.



